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Vieillissement 

Millésime 2010 

Dégorgement 

Minimum 6 mois avant 
commercialisation 

 

Assurément un vin de 
champagne pour amateur de 

complexité 

 

Dégustation 

Robe 

Couleur jaune d’Or 

Nez 

Premier nez de noyau de 
cerise et d’amande, puis noix 
de muscade, cardamone, 
curcuma et pointe de cumin 

Bouche 

Généreuse et riche qui révèle 
une longueur en bouche 
soutenue par sa fraîcheur 
aux notes citronnées et 
nuances de Combawa. 

Finale de pain d’épices. 

Assemblage 

100% Pinot Noir 

Dosage EXTRA BRUT 

5,6 g/l 

LES EPHEMERES 

CUVEE VENDANGE 2010 

Fiche œnologique 

Récompenses 

DECANTER: Or – 2023 
Gilbert & Gaillard: Or - 2023 


